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Pressemitteilung Marz 2022

Neue Internetseite fiir osterreichische
Verbraucher:innen geht online

Am 31. Marz 2022 hat der Verband fuir handwerkliche
Milchverarbeitung seinen Internetauftritt www.hofkaese.at
freigeschaltet.

Unter dem Motto ,,Genielden - Erleben - Selber machen“ finden Verbraucher:innen auf der
neuen Internetseite hofkaese.at Informationen rund um die Naturprodukte Milch, Jogurt,
Butter und Kase ubersichtlich zusammengestellt. Im Vordergrund stehen Kasereien und
Molkereien, die die selbst erzeugte Milch an Ort und Stelle selbst verarbeiten und
vermarkten.

Dreh- und Angelpunkt des neu gestalteten Internetauftritts sind die Hofseiten. Unter der
Rubrik ,Milch- und KisestraBen“ findet man Hofe aus allen Regionen Osterreichs, die
Milchprodukte handwerklich produzieren. Jeder Betrieb wird auf einer eigenen Seite
dargestellt - mit Kontaktdaten und Angaben, ob und wann Veranstaltungen stattfinden.

Besonderes Highlight: Jeden Monat gibt es ein ausfiihrliches Schwerpunktthema. Die
Bandbreite geht von ,,Kase & Migration“ liber ,Mause & Kase“ bis hin zu ,,Ausbildung im
Milchhandwerk*.

Im Marz 2022 steht ,,Almwirtschaft® im Mittelpunkt. Von Stadtern fast ausschlief3lich als
Naturparadies wahrgenommen, erfiillen diese Kulturlandschaften mit ihrer
landwirtschaftlich Nutzung und Jahrtausende alten Tradition wichtige Aufgaben zur
Erhaltung der Schonheit und der 6kologischen Vielfalt in der Alpenregion.

Diejenigen, die sich mehr dem Genuss von Kase hingeben wollen, finden im Bereich
»Hoffeste*“ und ,,Kdsemarkte* Anregungen fiir Ausfllige, die die ganze Familie begeistern
werden. Wer Kase lieber zu Hause erleben mochte, findet im Bereich ,,Rezepte*
Anregungen fir familientaugliche und kreative Gerichte. Ubersichtlich nach Monat sortiert
ist hier eine Fiille an Rezepten passend zu jeder Jahreszeit zu finden.
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Die Experimentierfreudigen werden in der Rubrik ,,Food-Pairing* flindig. Hier steht die
Kunst, zwei Lebensmittel zu neuen Geschmackserlebnissen zu kombinieren, im
Mittelpunkt. ,Hofkase & Krauter® bieten interessante Kombinationsmoglichkeiten, die
viele Uberraschen werden. Fiir die praktische Durchfuhrung kann eine ausfiihrliche
Anleitung heruntergeladen werden.

Wer noch einen Schritt weiter gehen will und Kase unter fachkundiger Anleitung selber
herstellen mochten, findet in der Ubersicht ,,Kdseschulen® Adressen und Termine fiir
Workshops und Kurse.

Kinder konnen sowohl analog als online auf Entdeckungsreise gehen: Ein Wimmelbild
zum Herunterladen illustriert das bunte Treiben in einer Kaserei und auf dem Bauernhof.
Direkt am Bildschirm konnen kleine und groRe Entdecker:innen versuchen, 12 Fehler im
Wimmelbild zu finden, die sich eingeschlichen haben.

Mit dem monatlichen Hofkase-Newsletter verpassen Kasebegeisterte keine neuen
Nachrichten. Die Anmeldung erfolgt unkompliziert liber www.hofkaese.at.

Weitere Informationen finden Sie unter: www.hofkaese.at/presse
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Verband fiir handwerkliche Milchverarbeitung e. V. (VHM Osterreich)
Farchen 24
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Mobil: +43 (0)699 /1912 21 00

E-Mail: presse@hofkaese.at
Internet: www.milchhandwerk.info
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Milchhandwerk Download

Hofkdse

Beschreibung: Startseite www.hofkaese.at

Handwerklicher Kise s N

aus Ihrer Region

)
GenieRen - erleben - selber machen! PR

Aktuelles Link zur Seite: www.hofkaese.at

12. bis 15. Mai 2022

Copyright: © VHM Osterreich

Alle Neuigkeiten

Download

Beschreibung: Food-Pairing Kase und
Krauter

Copyright: © VHM Osterreich

Link zur Seite:
www.hofkaese.at/foodpairing

Download
Beschreibung: Wimmelbild
Copyright: © VHM Osterreich

Link zur Seite:
www.hofkaese.at/wimmelbild

Download

Beschreibung: Rezept Veggie-Bowls mit
Quinoa und Hofmozzarella

Copyright: © VHM Osterreich

Link zur Seite:
www.hofkaese.at/rezepte/saison/153

Milchhandwerk / Hofkase - Pressemitteilung Marz 2022 - Seite 3 von 4


https://www.hofkaese.de/bild/22027?code=653105
https://www.hofkaese.at
https://www.hofkaese.de/bild/22075?code=443191
https://www.hofkaese.at/foodpairing
https://www.hofkaese.de/bild/22118?code=693303
https://www.hofkaese.at/wimmelbild
https://www.hofkaese.de/bild/21848?code=139238
https://www.hofkaese.at/rezepte/saison/153

pownload

Seegut Eisl

Salzburg, Osterreich

b

e g e
N Karte  Satellit sens/omim Weis oot [
o Steyr  Amtetien
Vockpuck 1 s
Gmunden
' oseghem  (Traunsten  \ o ?
o ofinee

EE M,é,;: @m!“m .

Kontaktdaten

Seegut Eisl

Farchen 24

5342 Abersee

R, +43-6227-3234

& office@seegut-eisl.at
@ www.seegut-eisLat

# Speiseeis

Auf diesem Hof wird Speiseeis handwerklich hergestellt.

So macht man

So entsteht der "Wolfgangsee Schafsfrisch-
i Kkise Knoblauch-Bio"

Hofgeschichten

Késeharfe in Gold: Seegut Eisl
Mitihrem ,Wolfgangsee Schafkdse Knoblauch-
Bio” haben die Hofkaserinnen und Hofkaser

vom Seegut Eisl Experten und Publikum iiber-
zeugt: Der feine Frischkase kam bei der ,Gro-
Ren Kisepriifung* vom Verband fiir handwerk-
liche Milchverarbeitung e. V. (VHM) auf Platz 1
und erhilt die ,Goldene Kaseharfe®!

Beschreibung: Hofseite des Seeguts Eisl
Copyright: © VHM Osterreich

Link zur Seite:
www.hofkaese.at/hoefe/13801
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